
 

 

 
 

 

 
 

MENÚ FIDEUÁ:  20 €/pers. 
    (mínimo. 4 pers.) 
 

 

MENÚ DE GUISO DE RABO DE TORO: 32 €/pers. 

“El Alcaudón”
  

MENÚ DE JUDIONES DE SEGOVIA: 25 €/pers. 
(Producto de Temporada (Consúltanos) 
 

MENÚ DE CARRILLERA DE TERNERA:  
al Vino Tinto:  28 €/pers. 
(Consúltanos)  
 
 

 
MENÚ CON BACALAO CON PISTO AL HORNO: 
 32 €/pers. 
MENÚ CON RODABALLO AL HORNO: 
 36 €/pers. 

     *Según disponibilidad 

 

 

 

 
 

 
 
MENÚ DE CORDERO ASADO LECHAL 
“Churro”, raza autóctona “EL ESPECIAL”: 42 €/pers. 
(min. 2 personas),(según disponibilidad). 
 

MENÚ ENTRECOT DE TERNERA:  38 €/pers. 
Con patatas fritas caseras y pimientos del piquillo. 
 

MENÚ DE CODILLO ASADO  26 €/pers. 
AL HORNO: 
 

MENÚ DEL RESINERO:  20 €/pers. 
Con: Lomo, chorizo, Costilla, huevos fritos 
 y pisto casero. 
 
 

MENÚ PALETILLA ASADA DE CERDO 
Salmuerizada: 30 €/pers. 
“Producto en Exclusiva”(según disponibilidad).  
Con Salsa especial de la casa.  

 *´MINIMO 8 PERSONAS POR ENCARGO  

MENÚ DEL COCHINILLO ASADO: 42 €/pers. 
*(Por encargo, (min. 3 pers.), (Consúltanos). 

 

 

MENÚ PAELLA VEGETARIANA: 20 €/pers. 
 

MENÚ ENSALADA COMPLETA: 
(5 ingredientes):  16 €/pers. 

      Recuerda ¡¡Todos son Menús Completos!! 

 

www.asadorelalcaudon.com 

 

 

 

 

MENÚ PECHUGA DE POLLO 15 €/pers. 
con Patatas Fritas: 
MENÚ MACARRONES 15 €/pers. 
con Tomate y Chorizo: 
 

*Incluyen ensalada, pan, un refresco y postre 
* También Macarrones “Sin Gluten” (Solicítanoslos). 
 

NUESTROS POSTRES: 
Caseros, hechos por nosotros: 

 

Tarta de Queso al horno:  5,5 €/ud. 
 

Tarta Especial de “San Frutos”:  5,5 €/ud. 
 

Cúpula de Chocolate:  5,5 €/ud. 
 

OTRAS OPCIONES FUERA DE MENÚS: 
 
 

*Productos de “la olla”: 
RACIONES:  

 lomo, Chorizo, Costillas o Queso: 10 €/ud. 

Nuestras famosas patatas asadas, 
pimentón y chorizo: 10 €/ud. 
 
Pimientos Rellenos (Según Disponibilidad): 10 €/ud. 

 

BOCADILLOS:  
Lomo o Chorizo de “La Olla”o Queso:  8,00 €/ud. 

 

 

 

 

Trabajamos con Menús completos, incluyen aperitivos (Tosta de Hummus, Caldo o Salmorejo según 
temporada, Ración de Patatas Asadas al Horno con Aceite de Oliva, sal y Pimentón de la Vera, Ensaladas, 

pan, postre o café. 
Bebida no incluida, Simplemente súmale la que elijáis. 

NUESTROS MENÚS 

Raciones y Bocadillos: 

Nuestro Fideuá: 

Nuestros Guisos: 

Nuestros Pescados: 

Nuestros Carnes: 

Opciones Vegetarianas: 

Menús Infantiles: 

Pvp. Iva incluido 
*Disponemos de menús aptos para celiacos y vegetarianos. 

 



 

 

 

 

 

 

 

Abadía Retuerta (75Cl) 38 € 
Sardón de Duero (vino de autor) 
 
 
 

Federico (75 Cl) 15 € 
Ribera Duero, Roble 
8 meses en Barrica 
 
 
 

Vino De La Casa (75 Cl) 12 € 
 
 
 
 
 

La Planta, Bodegas Arzuaga (75 Cl) 16 € 
Ribera Duero, Roble 
5 meses en Barrica 
 
 
 

Cuné (75 Cl) 15 € 
Rioja, Crianza. 
 
 

Verdejo (75 Cl) 12 € 
Rueda 
 
 

Verdejo Frizante 5.5 illera (75 Cl) 12 € 
 
 

Rosado (75 Cl) 10 € 
 
 

Espumoso Brut Nature (Rueda) 14 € 

 

Copa de “Tinto de Verano”: 2,20 
€ 

 

 

 

 

 
 
 
 
Refrescos, mostos: 2,50 € 

 

Botella de Agua (1,5 Litros): 2,50 € 

 

Radler(20 Cl) (Mixta): 2,00 € 

 

Tercio de Cerveza (33 Cl.):  3,00 € 

 

Con o sin alcohol o 
Cerveza Especial Celiacos: 3,00 € 

 

Tercio Cerveza Especial 
“Alhambra Verde: 3,20 € 

 

Litros de Cerveza o Jarras: 8,00 € 

Cervezas Artesanas:  

“San Frutos”:  3,80 € 

 

O “Veer”:   3,80 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Café o Café Bombón  1,80 € 

Cola Caos:  1,80 € 
 

 

 

 

 

 

Copas de Licores:  3,30 € 

Cubatas:   6,50 € 

Chupitos de licores:  2,00 € 

Copa de vermouth:  2,80 € 

 

 

 

 

El vi 
no consuela a los tristes, rejuvenece a los viejos, inspira a los jóvenes y alivia a los deprimidos 

del peso de sus preocupaciones.” Lord Byron. 

VINOS REFRESCOS Y CERVEZAS CAFÉS 

COPAS Y LICORES 

Jarra de Tinto de Verano:                     10 € 
Copa de vino Ribera Duero:                    3 € 

www.asadorelalcaudon.com 

(Según disponibilidad) 


